Restaurant & Réceprions

NOTRE CARTE -5

ENTREES

La planche apéro  15€ (3¢ 4 pers) Le. gl de. vous sccueilic !
(Jambon sec, chorizo, rillette, tapenade)

Foie gras, gelée pomme et chutney poire 15€
Risotto au bouillon de langoustines, jaune d’ceuf et chorizo 14€
Velouté de potimarron, copeaux foie gras & chataignes 12€
Cromesquis d’escargot persillade du chef, purée d’artichaud, salade 15€

Duo de saumon et truite fumée, creme aigrelette, blinis au charbon végétal 14€

PLATS
Filet mignon de cochon en crolte d’herbes,
Gratin de pomme de terre 16€

Ballotine de volaille sauce curry, purée de potimarron, légumes braisés 15€
Gambas grillées, couteaux, tagliatelles et bisque 18€
EntrecoOte, frites et salade 23€
Pavé de rumsteak de beeuf, purée de panais et pommes de terre grenailles roties 16€

DESSERTS
Assiette de fromages  9€

Entremet coco 9,50€
Financier, ganache chocolat blanc 9,50€
Salade de fruits frais 7,50€

Menu enfant: steak frite 12€




